
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Saisonkarte

 
 

150. Wildcremesuppe „Hubertus“ 
 Sahnehaube und Croûtons 5,20 € 

 
152. Großer Blattsalat mit Brombeerdressing, 
 Kartoffelcroûtons, gebratenes Wildschweinfilet 
 und Preiselbeer-Pfeffersoße 18,50 € 
 
153. Wildschweinbraten in Wacholderrahmsoße, 
 gefüllte Williams Birnen, 
 Petersilienkartoffeln und Rosenkohl 19,80 € 
 
154. Hirschgulasch mit Waldpilzen, 
 Butterspätzle und Rotkohl 19,50 € 
 
155. Gebratenes Steak vom Hirschrücken 
 auf Selleriepüree mit Wacholder- Rosmarinsoße  

und Butterspätzle 24,50 € 
 
 Dessert: 

159. Crêpe gefüllt mit Pflaumen-Apfelkompott  
und Vanilleeis 5,80 € 

 

157. Wintermenü 
 ab 2 Personen

 
 

 Wildcremesuppe „Hubertus“ 
 Sahnehaube und Croûtons 
 *** 
 Gebratenes Steak vom Hirschrücken 

auf Selleriepüree mit Wacholder- Rosmarinsoße  
und Butterspätzle 

 *** 
 Crêpe gefüllt mit Pflaumen-Apfelkompott  
 und Vanilleeis Preis pro Person 32,00 € 


